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un alurl presieduto da Met

ternich @ caonferirono  titalo “‘regale’” ad
un note formaaalo prodotto nella regio
rne dell’lle Ae.France. In Franclio, tutto clo
che rlguarda cucina e vin ha ormal uno

rradizione ad & percid che la Confrerie del
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posito sard bene ricorda
e che fu proprio Erillat
Cavarin ad affermare
che « Un posto senza for
maggio! Ma & una bella
donna alla quale manco
un occhion., E Gaston
Derys dell’Accademia dei
gastronom| rincaro dicen-
do che: « Un pasto senza
formaggio! Una bello
donna senza cuore», [ut-
ta uno letteratura sul
‘ormaggio & fiorita con
| concorso dei piu rino-
mati cultori di gastrono-
mia. Tra le cose piu In
teressanti, per Il pubblico
ed | buongustal, sono

k

state dettate norme per
ossociare | vini frances!
con tuttli | formaggl. A parte ne do und

breve '-i:lt*zlnf'lu, tenendo [Jr'l.'.".l':ﬂ“!' (| luogo

di produzione del formaggi, la loro marca
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La Confraternita del Tasta-Formaggio e ret-
ta da un Gran Consiglio dell’Ordine, com

posio da quattro persone che s0NoO 1 @rumi
Maitre |l Grand Chancelier, il Grand Cham-
ballan 'r il Grand Commandeur. Gli associatl
sono suddivisl in categorie onorifiche ,? ge-
rarchiche: "'Tasteur honoris-causa’’, ''Mai-
tres Fondateurs’’, '"Commandeurs du Fa

lais’*  “Officier de Bouche'' et “"Chevalier
de Table”.
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| produttori raseari |'oppoggianc erc
es4a roppresento Ung garanzia sie 0 §
loro formaggi, PEer formaoggi frances

F!' un Mezzo che consenie di propoganaare
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miglioramento d tutto favore dei cons ...":,-
vori. Con cié non intendiomo SUQQETITE
I"istituzione di uno Confraternita italiana G
fasta Formaggio, ma segnaliomo invece ia
buona abitudine di agevolare le forme pro-
pagondistiche che sono allg portaid di tutt
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FORMAGG! E VINI

rhe effettivamente contribuiscono Q 3V

Enrico Guagnini

Ogni formaggio vuole associati | suoi vini, seguendo i suggerimenti
del Tasta Formaggio della Confraternita “Brillét-Savarin®

LOCALITA’ FORMAGGIO
I Beaulort

l ::::i: Bleu de Dresse
Provenia lln.nnm
Mormandio Bricquebaes

| lle-de-France Brie de Helun
Provenza Brousses
NMormandla Camembart
Champ-Lorraine Carré de |'est

I Champagne Chaoource
Savola Chavrotin
Borgoagno Citeaux

| Savolo Fondu raisin
Alsazlo-Lorena Géromé anlsé

1 Champagne Langres
Mormandlo Livarot
Thidrache Marollles
Mormandia Monsieur Fromage
Alsazlo Munster
Corslca Miolo
Plranel Oustet y
Provento Polvie d’'Ane
Guyenne Poustagnac
Languedoceo Roquefort
Auvargne Saint Mectare
France Saint Paulin

YINI

Roussette, Apremont
Broully, Bouzy, Pomerol

Cotes du Rhone, Madiran, Tavel

Borguell, Ambierle

NMuits, Yougeot, Médoc-Pauillac

Provence rosé, Lirac,
Yougeot, Beaune, Morgon
Bouzy, Puplillin

Riceys rosé, Arbois rosé
Mondeuse, Puppillin
Mults-5t.-Georges, Yolnay
Arbols, Mondeuse

Pinot Menir, Yolnay
Mercurey, Beoune

Pacherenc

Morgon, Hermitage, Cote Rotie

Choteauneuf-du-Pape, Moray
Chenasse,
Corton, Medoc
Schiaccarello,
Jurancon, Madiran
Graves sec, Cassis rosé
Gaillac, Bergerac

Mouton Rothschild

Chateauneuf - du - Pape

Chateauncut-du-Paope, Chambertin

Chinon, Bouzxy
Beaujolals, Cabernot
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